Z é:fz . KASESTABCHEN
.bio

— Bio fiir dich MIT TUMATEN'AIOLI

Flir 4 Personen

Fiir die Stangen

130 g b*Weizenmehl Type 550

100 g b*Butter

1 Eigelb, 1Ei

130 g Kdse b*Leonardo da Vinci, gerieben
1 TL Krauter der Provence, Salz, Pfeffer

Flir die Aioli

100g b*Tomaten getrocknet
250 ml b*Sonnenblumendl

1 Ei, 1 EL Essig

1TL Zucker, 2 TL Salz, 1 TL Senf
3 Zehe/n Knoblauch

... S0 GEHT'S

Kdsestangen

1. Aus Mehl, Butter, Eigelb, (GroB3teil des) Kase, Krdutern und den Gewdiirzen einen Teig kneten.
2. Ca. 0,5 cm dick ausrollen und fiir 1 Stunde in den Kiihlschrank stellen.

3. Danach in ca. 8 x 1cm dicke Streifen schneiden.

4, \Von beiden Seiten mit gequirltem Ei bestreichen und mit dem geriebenen Kase bestreuen
5. Ca. 10 - 12 Minuten bei 150 °C goldgelb backen.

Aioli

Fir die Aioli darauf achten, dass die Zutaten in etwa die gleiche
Temperatur haben.

1. Alle Zutaten bis auf das Sonnenblumendl mit dem Mixstab
purieren.

. Sonnenblumendl langsam dazugeben und mixen, bis die Masse

v _ GUTES GELINGEN UND GUTEN APPETIT



