
ALLERGEN- UND ZUSATZKENNZEICHNUNG

Allergene Inhaltsstoffe

a Glutenhaltiges Getreide
 a1 Weizen
 a2 Roggen
 a3 Gerste (Malz)
 a4 Hafer
 a5 Kamut/Khorasanweizen
 a6 Dinkel/Grünkern
 a8 Hybridstämme (Gluten)
 a9 sonstige Weizenarten

b Krebs- und Krustentiere

c Eier

d Fisch

e Erdnüsse

f Sojabohnen

g Milch und Milcherzeugnisse
 g1 Milcheiweiß

h Schalenfrucht
 h1 Mandel
 h2 Haselnuss
 h3 Walnuss
 h4 Cashewnuss
 h5 Pecannuss
 h6 Paranuss
 h7 Pistazie
 h8 Queensland-/Macadamianuss

i Sellerie

j Senf

k Sesam

m Lupine

n Weichtiere

x Honig

y Hülsenfrüchte

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoffen
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker
5 geschwefelt
6 geschwärzt
7 gewachst
8 mit Phosphat
10 enthält eine Phenylalaninquelle
11 mit Süßungsmittel
13 chininhaltig
14 coffeinhaltig
15 Nitrat/Nitrit
16 Schwefeldioxid und Sulfite
17 taurinhaltig

Eigenschaften

 Alkohol
 bestrahlt
 Biologisch
 Geflügel 
 gentechnisch verändert
 Halal
 æ Knoblauch
 Laktose
 Lammfleisch
 MSC
  & Muskelfleisch
  = nach der Ernte behandelt 
 Rindfleisch 
 Schweinefleisch
 Vegan
 Vegetarisch
 Wildfleisch


